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:MORITZ PRADO

VIGNOBLE D'ALSACE

TERROIR DE ROCHE

Vendanges et
vinifications :

Notes de
dégustation:

Concentration

Altitude :

Terroir:

Riesling 2018

350 meters above sea level

Schiste

* Contréles de maturité hebdomadaire afin de
déterminer la date idéale de récolte

* Vendanges manuelles en caissette de 12kg,
afin de préserver |'intégrité des grappes

* Transport des caissettes en camion réfrigéré
pour refroidir les grappes avant le pressurage

* Pressurage en grappes entiéres pour extraire
des jus de goutte les plus propres possibles

* Fermentation alcoolique en cuve inox avec
des levures indigénes

* Contréle des températures de fermentation

* Robe jaune péle aux reflets verts

* Nez frais et expressif de citron vert et de
fleurs de printemps

* Forte influence d’agrumes combinée & une
minéralité prononcée, donnant un vin
persistant et une attaque vive en bouche

alcoolique: 19 59 ol
Sucres résiduels:  Sec 3.8 gr/ L
Temp'erofure: de 8_10°C
dégustation:
MAISON MORITZ PRADO
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