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Uve

Area

Caratteristiche

Analisi

Premi

Invecchiamento
(mesi)

Abbinamenti
consigliati

Temperatura di
servizio

Montepulciano

Villamagna (Chieti) - Abruzzo

Lunga fermentazione a contatto 
con le buccie a 25°-30°c. per 
2 settimane. In acciaio per 6 
mesi e in bottiglia per 6 mesi.

Colore rosso rubino intenso, dal  

tipica marasca su tutti. 
Al palato pieno e armonico.

Facile da abbinare grazie alla 
sua freschezza, perfetto con 
arrosti, carni rosse in genere, 
salumi e formaggi.

16/18°

Alcool 13,5% Vol

89pt 94pt

16.6/20


